
ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В АКЦИЮ!
Вы были отобраны для тестирования блендера KitchedAid Artisan 
K400, который был разработан для достижения отличных результатов 
и создания идеального вкуса. Легко смешивает твердые ингредиенты 
(например, орехи, семена, волокнистую зелень, лед и замороженные 
продукты) для ваших ореховых масел, растительного молока, смузи и 
многого другого... Вот несколько особенных функций блендера:

- Уникальная технология смешивания: позволяет создать мощный 
смешивающийся вихрь благодаря асимметричным лезвиям, 
ребристой конструкции и «умному» мотору с системой Intelli-Speed™, 
который поддерживает постоянную скорость при изменении 
плотности ингредиентов.

- 3 предустановленных рецепта: легко приготовить ледяную крошку, 
холодные напитки  исмузи.

- 5 скоростных режимов: обеспечивает максимальный контроль 
процесса смешивания   и возможность легко повышать или понижать 
скорость.

- Функция очистки: мыть ваш блендер очень легко. Просто налейте 
воду в чашу блендера, добавьте немного средства для мытья посуды 
и запустите цикл самоочистки. Для дополнительного удобства 
стеклянную чашу объемом 1,4 л и крышку также можно мыть
в посудомоечной машине.

Удачи!

Команда Buzzaar
Buzzaar следует этическим правилам в маркетинге. Поэтому важно, чтобы вы отметили,  
что вы принимаете участие в кампании Buzzaar и KitchedAid как онлайн, так и офлайн.

#KITCHENAIDK400BUZZ #KITCHENAIDBLENDS #BUZZAAR @BUZZ_NEW 

Молоко из кешью

140 г сырых кешью

750 мл воды

1 чайная ложка ванильного экстракта

1–2 столовые ложки кленового сиропа, нектара агавы или 
меда

Смузи

215 г (1 стакан) молока из кешью, можно добавить больше 
при необходимости

50 г (1 стакан) листьев шпината

1 банан (около 90 г), нарезанный на кусочки

170 г (1 стакан) замороженных кусочков ананаса

1 столовая ложка семян чиа

Добавьте ингредиенты для молока в блендер 

KitchenAid ARTISAN K400. Плотно закройте крышку и 
измельчите ингредиенты на высокой скорости в течение    
1 минуты, постепенно увеличивая скорость.

Возьмите 215 г молока и насыпьте ингредиенты для смузи 
в чашу в указанном выше порядке. Включите режим 
«Смузи» на 45 секунд.

Полезный совет: после того, как перельете молоко в 
бутылки и поместите их в холодильник, молоко останется 
свежим в течение нескольких дней. Это идеально для 
приготовления коктейлей, смузи, выпечки и десертов.  

Вы также можете попробовать сделать молоко из миндаля, 
фундука или грецких орехов.

ЗЕЛЕНЫЙ ДЕТОКС-СМУЗИ

АКЦИЯ С KITCHENAID K400 НА BUZZAAR 
ИНСТРУКЦИЯ УЧАСТНИКА

1. ПРОТЕСТИРУЙТЕ
Протестируйте блендер и все его функции. Как насчет 
того,  чтобы приготовить ореховое молоко и использовать 
его для зеленого детокс-смузи? В этом вам поможет 
рецепт выше.

2. НАПИШИТЕ ОТЗЫВЫ
Разместите свои отзывы на площадках:

1. Irecommend.ru

Правила irecommend.ru

2. Mvideo.ru

3. Dns-shop.ru

4. Holodilnik.ru

5. В одной из социальных сетей:

Вконтакте, Facebook или Instagram.

Поделитесь тем, что вы думаете, например, о дизайне             
и качестве, о функциях и производительности, о текстуре 
и вкусе?

Пожалуйста, напишите также, что вы думаете об 
этих функциях: уникальная технология смешивания,
3 предустановленные программы рецептов, 5-скоростной 
набор с перемен-ной скоростью и функция очистки. 

Начните свой обзор со слов «Вместе с KitchenAid...», 
например «Вместе с KitchenAid приготовили классный 
смузи!» или «Вместе с KitchenAid готовить здоровый 
завтрак стало намного проще». 

3. ОТЧЕТ АГЕНТА
KitchenAid хочет услышать ваше мнение. Не забудьте ответить  
на вопросы в итоговом отчете после того как оставите отзывы.

4. СОЦИАЛЬНЫЕ СЕТИ
Пожалуйста, разместите фото или видеоотзывы в своих социальных 
сетях. Используйте хэштеги #KitchenAidK400buzz #KitchenAidblends 
#BUZZAAR @BUZZ_NEW. Начните свой пост со слов «Вместе с 
KitchenAid...»

При заполненнии поля «Способ приобретения» ставьте 
галочку - "получено для написания отзыва".

До написания отзыва на этой площадке, вам необходимо 
написать 1 отзыв на обычную тему, чтобы в вашем аккаунте 
соблюдалось соотношение постов 50/50 между постами               
с галочкой и без.

Не упоминайте в отзыве, что получили продукт в акции 
Buzzaar.

Следуйте всем правилам площадки.

Отзыв на данной площадке нужно будет оставить после 
специального уведомления наших модераторов, которые 
пришлют нужную ссылку.
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